




Brunch
Combo Chaleira Verde ...........................................................................
Fatia de pão rústico, ovos mexidos com parmesão, bacon, 
avocado, mini panquecas, porção de salada de frutas do dia, 
iogurte e mel

R$ 69,00

Omelete simples .....................................................................................
Omelete com parmesão ralado. Acompanham folhas verdes, 
tomate cereja e fatia de pão rústico 

R$ 28,00

Omelete recheada com tomate ..........................................................
Omelete recheada com tomates assados, muçarela de búfala. 
Acompanham folhas verdes e pão rústico 

R$ 36,00

Omelete recheada com espinafre e cogumelo ................................
Omelete recheada com espinafre, cogumelo paris e ricota  
de búfala temperada. Acompanham folhas verdes, tomate 
cereja e pão rústico 

R$ 38,00

Ovos mexidos com parmesão ralado e pão rústico ....................... R$ 26,00

Ovos mexidos com fatia de pão brioche e bacon ............................ R$ 32,00

Salada de frutas ....................................................................................
Frutas do dia. Acompanha mel

R$ 25,00



Toasts
Toast de brie com figos e nozes ..........................................................
Pão rústico com queijo brie, figos caramelizados, nozes e mel 

R$ 47,00

Toast de avocado ...................................................................................
Pão rústico com avocado, presunto parma e parmesão

R$ 47,00

Toast de salmão defumado .................................................................
Pão rústico, creme de queijo cítrico, salmão defumado  
e conserva de cebola roxa 

R$ 59,00

Toast de salmão defumado e avocado .............................................
Pão rústico, creme de queijo cítrico, salmão defumado  
e avocado

R$ 59,00

Toast de parma com tomate assado ................................................
Pão rústico, muçarela de búfala, presunto parma, tomate 
assado e pesto

R$ 47,00



Quiches
* Acompanham salada de folhas verdes, tomate cereja  
e molho balsâmico

Quiche de alho-poró e salmão defumado ........................................ R$ 47,00

Quiche de espinafre com ricota de búfala ............................................

 * Sem glúten. Alérgicos: todos os alimentos da Casa podem 
conter traços de glúten.

R$ 47,00

Quiche de cogumelos com cebola caramelizada e gorgonzola .....

 * Sem glúten. Alérgicos: todos os alimentos da Casa podem 
conter traços de glúten.

R$ 47,00

Sanduíches
* Acompanham salada de folhas verdes e tomate

Pão de miga, queijo cremoso, ervas de provença  
e pepino japonês ....................................................................................

 
R$ 29,00

Pão de miga e peito de frango cremoso com picles ........................ R$ 32,00

Pão de miga, salmão defumado e creme de limão siciliano ........ R$ 38,00



Para Compartilhar
Tábua de frios  .........................................................................................
Copa lombo, salame, presunto parma e picles

R$ 85,00

Tábua de queijos  ....................................................................................
Queijos brie, gouda e gruyère. Acompanha geleia de figo 
artesanal  

R$ 87,00

Burrata com tomates assados, presunto parma, rúcula  
e molho pesto .........................................................................................
Acompanha pão rústico

 
R$ 99,00

Porções
Fatia de queijo brie ................................................................................ R$ 26,00

Ovos mexidos .......................................................................................... R$ 14,00

Manteiga .................................................................................................. R$ 5,00

Mel ............................................................................................................. R$ 5,00

Geleia da casa ......................................................................................... R$ 6,00

Cesta de pães ..........................................................................................
Pães de fermentação natural variados. Acompanha manteiga

R$ 17,00

Fatia de pão de abobrinha ...................................................................

 * Sem glúten. Alérgicos: todos os alimentos da Casa podem 
conter traços de glúten.

R$ 6,00



Croissants
Croissant ................................................................................................. R$ 17,50

Croissant com queijo, parma, tomate cereja e molho pesto ...... R$ 39,00

Croissant com brie e geleia de morango .......................................... R$ 38,00

Croissant com queijo gruyère ............................................................. R$ 24,00

Croissant com ovos e queijo ................................................................ R$ 29,00

Saladas
Salada de salmão ..................................................................................
Mix de folhas com salmão defumado, creme cítrico, tomate 
cereja, conserva de cebola roxa e molho balsâmico

R$ 69,00

Salada de pera e parma .......................................................................
Mix de folhas com peras caramelizadas, presunto parma, 
burrata, nozes e molho balsâmico

R$ 69,00

Salada de bacalhau ...............................................................................
Mix de folhas com lascas de bacalhau, azeitonas pretas, 
conserva de cebola roxa, tomate cereja e croutons

R$ 89,00

Salada de avocado ................................................................................
Mix de folhas com avocado, tomate cereja, tiras de frango 
grelhado, muçarela de búfala e molho pesto

R$ 69,00



Desserts
* Verificar sabores disponíveis na vitrine

Torta de peras com creme de amêndoas .........................................
Massa amanteigada, com creme frangipane e peras cozidas  
em infusão de especiarias

R$ 35,00

Torta de chocolate com avelãs ...........................................................
Base de biscoitos e avelãs com creme de avelãs e ganache  
de chocolate belga

R$ 34,00

Torta de framboesa com chocolate ...................................................
Base de massa sablée com geleia de framboesa e ganache  
de chocolate Callebaut

R$ 27,00

Cheesecake de mirtilo e limão siciliano ............................................
Base de biscoito com recheio de creme de queijo, coulis  
de mirtilo e lemon curd

R$ 27,00

Bolo floresta negra ................................................................................
Bolo de chocolate com café, amarena italiana em calda  
e creme de baunilha verdadeira

R$ 27,00

Bolo do dia ...............................................................................................
Bolo delicioso com ingredientes naturais (verificar sabores 
disponíveis)

 * Sem aditivos químicos.

R$ 18,00

Bolo de banana com tâmaras e amêndoas .....................................

   * Sem glúten, sem laticínios e sem açúcar. Alérgicos: 
todos os alimentos da Casa podem conter traços de glúten.

R$ 18,00



Cafés
Expresso Illy ............................................................................................ R$ 14,00

Expresso descafeinado Illy .................................................................. R$ 14,00

Cappuccino tradicional Illy ................................................................. R$ 18,00

Cappuccino vegano Illy ........................................................................ R$ 18,00

Café coado ............................................................................................... R$ 18,00

Chocolate quente Illy ............................................................................ R$ 20,00

Bebidas não alcoólicas
Água sem gás .......................................................................................... R$ 10,00

Água com gás .......................................................................................... R$ 10,00

Água San Pellegrino .............................................................................. R$ 28,00

Água Panna ............................................................................................. R$ 28,00

Água tônica zero .................................................................................... R$ 12,00

Água tônica ............................................................................................. R$ 12,00

Coca-Cola zero ....................................................................................... R$ 12,00

Coca-Cola ................................................................................................ R$ 12,00



Drinks sem álcool
Cranberry .................................................................................................
Infusão de Cranberry, morango, laranja-baía, xarope de cranberry  
e água com gás

R$ 30,00

Berries ......................................................................................................
Infusão de Berries, laranja-baía, morango, mirtilo e água tônica

R$ 30,00

Black Mojito ............................................................................................
Infusão de Black Mojito, limão siciliano, hortelã e Schweppes 
Citrus

R$ 28,00

Melonade .................................................................................................
Infusão de Melonade, hortelã, laranja-baía e água tônica 

R$ 28,00



Acreditamos no poder da pausa  
e na força da natureza para entregar 
uma experiência excepcional de chá 

a quem busca saúde e equilíbrio.

Drinks com álcool
Gin Berries ...............................................................................................
Infusão de Berries, Beefeater, morango, laranja e água tônica

R$ 45,00

Gin Água de Jamaica .............................................................................
Infusão de Água de Jamaica, Beefeater, licor de elderflower,  
morango e água tônica

R$ 45,00

Summer Wine ..........................................................................................
Infusão de Summer’s Delight, vinho branco, uvas verdes e água 
tônica

R$ 40,00

Black Mojito ............................................................................................
Infusão de Black Mojito, rum, suco de limão siciliano, hortelã  
e água tônica

R$ 38,00

Clericot ( jarra) ........................................................................................
Espumante, infusão de Berries, morango, uva, laranja e água 
tônica

R$ 119,00

MENSAGEM DE ALERTA
Não possuímos uma cozinha específica para manipulação  

de alimentos livres de alergênicos. Portanto, nossos 
pratos podem conter traços dessas substâncias. Caso 

possua algum tipo de restrição alimentar, favor informar  
ao garçom antes de realizar seu pedido. 

         



Acesse o 
QR Code e 

eleve ainda 
mais a sua 

experiência!

Taxa de serviço opcional de 10%.
Couvert artístico à parte.
Não aceitamos cheques.

Previna a obesidade infantil 
com alimentação saudável e 

prática de atividade física.

Disponibilizamos comandas 
individuais para o controle do 

consumo dos clientes.

Se beber, não dirija.
É proibida a venda 

de bebidas alcoólicas 
para menores de 18 anos.

PROCON - 151

� (61) 99155.8513
� chaleiraverde

chaleiraverde.com.br


